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Steam Inox Group 
Производство оборудования

для пищевой промышленности 

ОПРОСНЫЙ ЛИСТ 
для подбора CIP-станции. 

Технические показатели установки 

Контроль концентрации моющих растворов в резервуарах:


Количество и объем резервуаров:


Название предприятия

Контактное лицо (Ф.И.О.)

Адрес электронной почты

Номер телефона

Дата заполнения

Наименования и количество объектов мойки

Максимальный диаметр трубопровода

Максимальная длинна трубопровода

Максимальное кол-во маршрутов мойки на канале

Предполагаемое кол-во контуров CIP станции

Давление пара на производстве

Система внесения дезифектанта Да                 Нет

Управление

Автономный Да                 Нет

По линии возврата Да                 Нет

Лабораторным методом Да                 Нет

Раствор щелочи                       Объем (л)

Раствор кислоты                       Объем (л)

Ополаскивающей воды                       Объем (л)

Горячей воды                       Объем (л)
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Steam Inox Group 
Производство оборудования

для пищевой промышленности 

Особые требования:


Дополнительные сведения 

Заказчик ____________________

Сбор ополосков Да                 Нет

Станция нейтрализации Да                 Нет

Станция растворения Да                 Нет

Стерилизация ополаскивающей воды Да                 Нет

Ограничения по габаритам станции
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